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DOCUMENTO DI POLITICA AZIENDALE

Sweetbio srl opera nel settore dell'importazione prodotti alimentari, principalmente provenienti
da agricoltura biologica, nel loro stoccaggio e distribuzione. L’Azienda & da sempre attenta alla
soddisfazione del Cliente e alla Qualita intrinseca del prodotto. Al fine di realizzare questa sua
volonta la Direzione ha ritenuto opportuno gestire tutte le attivita coerentemente alle regole del
Sistema Qualita, secondo la norma IFS e BRC, e si impegna a farsi carico delle aspettative implicite
ed esplicite dei Clienti attraverso la realizzazione di un obiettivo strategico interno: la gestione
affidabile ed efficiente del proprio processo di importazione, stoccaggio e distribuzione, in un
ambito generale di miglioramento continuo.

La Direzione quindi, nel definire ed approvare tale politica aziendale, assicura che essa sia:

- appropriata alle finalita dell’organizzazione;

- comunicata, compresa, attuata e mantenuta a tutti i livelli dell’organizzazione; la diffusione a
tutta la struttura aziendale & garantita attraverso la sua disponibilita ed alla continua
sensibilizzazione del personale;

- riesaminata periodicamente al fine di verificarne la coerenza con i comportamenti aziendali,
I’attualita e la continua idoneita agli schemi certificativi volontari;

- supportata da obiettivi misurabili.

La Direzione Aziendale di Sweetbio srl al livello piu elevato, nella figura dell'’Amministratore unico,
dichiara i propri intendimenti ad operare secondo un sistema di gestione integrato con ambiente,
qualita e sicurezza alimentare, ed etica sociale, allo scopo di perseguire i seguenti obiettivi:

Contribuire alla divulgazione interna ed esterna di una maggiore consapevolezza ambientale, di
qualita, di sicurezza e di legalita tramite lo sviluppo e la promozione di un sistema strutturato con
specifiche procedure in grado di garantire un pronto adeguamento alle esigenze dei Clienti e delle
parti interessate.

Conoscere e rispettare le prescrizioni e le norme comunitarie e nazionali vigenti, anticipando, ove
possibile ed i mezzi a disposizione lo permettano, I'applicazione di nuove norme previste sia di
carattere volontario sia cogente.

Effettuare un'analisi delle attivita rilevanti determinando le fasi per le quali potrebbero essere
presenti dei rischi e valutandone la criticita in modo da adottare soluzioni idonee a prevenire
infortuni, malattie professionali, inquinamento, malattie alimentari e reclami, e attuando gli
interventi migliorativi individuati.
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Aumentare il livello di garanzia della qualita igienico-sanitaria dei prodotti commercializzati,

gestendo e mantenendo un sistema di autocontrollo basato sul metodo HACCP, coinvolgendo
fornitori e appaltatori chiamati ad operare con I'Azienda a condividere gli stessi criteri di qualita
definiti nella presente politica.
Operare affinché sia sempre garantita la soddisfazione del cliente, attraverso una sensibilizzazione
alle loro esigenze implicite non espressamente richieste per superare le attese di questi e
attivando iter di miglioramento continuo, nel rispetto delle culture e delle religioni.
Tutelare I'ambiente interno ed esterno allo stabilimento tramite una valutazione di tutti gli impatti
ambientali, un controllo di tutte le attivita che possono generarli e prevenendo o riducendo al
minimo la produzione di rifiuti privilegiandone il riciclo e/o il riutilizzo.
Gestire, preservare e per quanto possibile ridurre I'impiego delle risorse naturali.
Perseguire la soddisfazione del personale, considerato risorsa strategica, garantendo relazioni
lavorative prive di comportamenti minacciosi e/o molesti che possono interferire in modo
inappropriato con la crescita professionale e umana del dipendente.
Promuovere e pianificare annualmente gli investimenti da destinare ad attivita di informazione,
formazione e addestramento del personale, con specifico riferimento alla mansione svolta, per lo
svolgimento dei loro compiti in merito a tutti gli ambiti aziendali applicabili allo scopo di migliorare
la professionalita del personale ed il suo coinvolgimento al raggiungimento degli obiettivi
aziendali. ’
Assicurare la disponibilita della propria politica aziendale per la Qualita, la Sicurezza Alimentare ed
il rispetto dell'ambiente a tutto il personale e a ciascun visitatore tramite apposizione in specifiche
bacheche/punti di ingresso.
Raggiungere un risultato economico positivo per permettere la continuita dell’Azienda
aumentandone la competitivita, riducendo i costi di esercizio e migliorando I'efficacia e I'efficienza
dell’organizzazione.
Operare conformemente ai principi del codice etico:

1. Il'lavoro é scelto in modo libero
La liberta di associazione e il diritto alla contrattazione collettiva sono rispettati
Le condizioni di lavoro sono sicure e igieniche
Non si fara ricorso a lavoro minorile
Si pagano salari sufficienti per vivere
Le ore di lavoro non sono eccessive
Non si pratica alcuna discriminazione
Si fornisce lavoro regolare
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Non sono consentite pratiche crudeli o inumane

Al momento Sweetbio srl si impegna a monitorare le due logistiche di Aglié e Castellamonte, con
I'intento, in futuro, di ampliarne il campo di applicazione anche ai servizi esterni.
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E preciso impegno della Direzione quello di diffondere al proprio interno, agli appaltatori, al

pubblico e alle Autorita interessate i principi sopra enunciati.

Li Castellamonte 01/09/2017

In fede

Sweetbio s.r.l.

Via C. Olivetti snc

10081 CASTELI/A
ax]0124-519811

g

783680012
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Sweet/:blo s.r.L

Per approvazione
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